
ENTRADAS 

Mejillones en escabeche , manzana e hinojo                                             10                  

Jamón ibè#co de bellota                                                                    19                                                  

Ensala$lla rusa con carabineros                                                          21    

Cecina de Leòn con pimientos asados                                                     14

Anchoa de aquì con mozzarella de búfala 18

Ensalada de salmón rojo salvaje con queso feta                                         17

Croquetas de Jamòn Ibé#co 9

Croquetas de Centollo 11

F#tos de rabo de toro con salsa barbacoa casera 10

Rabas de calamar fresco con compota de limòn de Ruiloba y jengibre 12

Flan de morcilla de Villada con quesuco de Gu#%o y piquillos 10

Boca&es empanados, rellenos de tocino ibé#co con m'sse de queso fresco 

pasiego con$mentado 10



SEGUNDOS PLATOS

Vieiras f#tas , ensala$ta de algas y mayonesa al wasabi                             18            

Lomo de bacalao con cebolleta al horno y crema de patata al limón                 20                                                                                                   

Merl)a asada , patata al pimentón y gu*antes                                       19

Cerdo glaseado con +l de grosellas y ju$as 18

Cebolla rellena de lechazo de Mayorga 15

Solomillo con canelòn crujiente de b#e y mo,aza casera de remolacha               22

    

POSTRES

Tabla de quesos 9

Arroz con leche al Moscovado 6

Bar#ta de chocolate blanco y negro con salsa de toffée y crumble 6

Manzana asada , helado li+ro de queso picón y nueces 6

Sopa de yogur con chocolate blanco , amarena y migas de oreo                         6

Ta&a rota de chocolate con helado de frambuesa 6 

Trabajamos ma#scos y arroces por encargo                                                      Precios con IVA incluido 


